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Verkaufsargumente fur die HeifBtheke: s ]//

Tischfertige Spezialitaten im Frischepack. ‘
Die gewlinschte Menge steht dem Kunden = A\
von morgens bis abends zur Verf'L'lguhg.:._ o :
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_— Tischfertige Convenience-Spezialititen.
Der ideale Zusatzumsatz fir lhre Bedienungstheke!

Es gibt keinen Gewichtsverlgws_t und lk.ei.r.‘...;:-'; < =
Ubergaren. - : oy

Mit einer Mikrowelle zaubern Sie in
Sekunden heile Leckereientogo for
jeden Kundenwunsch. ; e

Schneller Umschlag, niedrige Personal-
kosten, zufriedene Kunden.

Erfolg durch ein modernes Produkt -
Auswahl fur jeden Geschmack!




Tischfertig Gebratenes aus Hackfleisch

Art.-Nr. Artikel-Bezeichnung

Ofengebackene Frikadelle
aus frischem Schweine- & Rindfleisch

Ofengebackene Riesen-Traditions-Frikadelle
aus frischem Schweine- & Rindfleisch

Ofengebackene Traditions-Frikadelle
aus frischem Schweine- & Rindfleisch

Gebratene Pfannenfrikadelle
aus frischem Schweinefleisch

Ofengebackene Bauernfrikadelle
aus frischem Schweinefleisch

Ofengebackene Gefliigel-Frikadelle
aus reinem Geflugelfleisch

Wiirzige grobe Hackfleischbéllchen
nach Frikadellenart

Mini-Frikadellen
aus frischem Schweine- & Rindfleisch, fettfrei gebraten

Traditions-Frikadelle

A frischam Schwaing- und Rindleisch

Art.-Nr. Artikel-Bezeichnung

Frikadelle mit Cheese-Chili
aus frischem Schweinefleisch, mit Kase & Chili abgeschmeckt

Mini-Frikadelle mit Cheese-Chili
aus frischem Schweinefleisch, mit Kése & Chili abgeschmeckt

Cevapcici-Hackfleischréllchen mit Kase
aus frischem Schweinefleisch

Hacksteak nach Gyros Art
aus reinem Schweinefleisch, herzhaft gebacken

American Rip-Hacksteak
mit Kase- & Salamistiickchen ofengebacken

American Rip-Hacksteak
mit Kase- & Salamistiickchen ofengebacken
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Packungsgewicht

10x 1259 =1.250 g

12x120g=1.440g

14 x 100 g = 1.400 g

10x 1259 =1.250 g

12x 120 g = 1.250 g

14 x 100 g = 1.400 g

60 x 20 g = 1.200 g

Packungsgewicht

14 x 100 g = 1.400 g

ca.45x 18 g =800 g

20 x 50 g = 1.000 g

18 x759g=1.350¢g

10 x 120 g = 1.200 g

10 x 100 g = 1.000 g

Krt.inh./Pack

MHD/Tage

Mini-Frikadellen

Pattfrad gabratan

Krt.inh./Pack

Rip
ks

MHD/Tage

21 Tage

21 Tage

21 Tage

21 Tage

21 Tage

21 Tage

-Hacksteak
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Tischfertig Gebratenes vom Schwein

Art.-Nr. Artikel-Bezeichnung

Gebratene Schnitzel nach Wiener Art
paniert

78540

Gebratene Lachsschnitzel
paniert, wie gewachsen aus dem Schweineriicken

79165

Gebratenes Schweine-Schnitzel

78310 nach Wiener Art, paniert

Gebratenes Schweine-Cordon Bleu

78191 paniert, mit Kdse und Schinken

Gebratene, gepokelte Mini-Haxe

78530 am kleinen Speichenknochen

Spare Ribs ,,American Style“
gewlirzt, tischfertig

78920

Spare Ribs ,,Bavarian Style“

2 gepokelt, tischfertig

Curry-Rostbratwurst in pikanter Sauce

76614 geschnitten

Braten-Schmankerl in pikanter Bratensauce
zartes, mageres Haxenfleisch, tischfertig vorgegart

80650

Pulled Pork BBQ-Style

25500 mageres Schinkenfleisch, schonend gegart, zart & saftig
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Tischfertig Gebratenes aus Gefliigel

Art.-Nr. Artikel-Bezeichnung
Gebratene Hahnchenbrustfilets

78760 paniert, als Schnitzel geformt

Gebratenes Putenformschnitzel

78770 paniert

Cordon Bleu - geformte Hihnchenbrustfilets

78740 geflllt mit Kése & Schinken

Gebratene Hahnchen-Schnitzel, als Herz geformt

78720 paniert

Chicken Nuggets - geformte Hahnchenbrustfilets

78674 gewdrzt, paniert und gebraten

Gebratene Hahnchenbrustfilets - natur

74320 ohne Innenfilet, mild & nattirlich

Gebratenes Hihnchen-Geschnetzeltes
fettarm gebraten

74311
Gebratene Hahnchenkeulen
herzhaft gewiirzt & gebraten

Pulled Chicken - natur
mageres Hahnchenfilet, schonend gegart, zart & saftig

Packungsgewicht Krt.inh./Pack

7-8 x ca. 150 g = ca. 1.200 g

10 x ca. 130 g =ca. 1.300 g

10 x 100 g = 1.000 g

10 x 130 g = 1.300 g

7 x ca. 230 g =ca. 1.600 g

.1.350 g

.1.350 g

5.000 g

5.000 g

500 g

Packungsgewicht Krt.inh./Pack

10 x 150 g = 1.500 g

10 x 150 g = 1.500 g

10 x 160 g = 1.600 g

20 x60g=1.200 g

35x259g=875¢

5xca.110g=ca. 550 g

500 g

6 x ca. 200 g = ca. 1.200 g

MHD/Tage

21 Tage

21 Tage

21 Tage

21 Tage

21 Tage

21 Tage

21 Tage

40 Tage

60 Tage

40 Tage

MHD/Tage

21 Tage

21 Tage

21 Tage

21 Tage

21 Tage

21 Tage

14 Tage

Anderungen vorbehalten.



